NP

HOTEL BAD SCHAUENBURG

Menu Piemontais

Agnolotti fatti in casa
con Brodo di tartufo bianco
Hausgemachte Agnolotti mit weisser Triffel Brodo

* * *

Brasato di manzo cotura di 7 ore in forno
Salsa di Dolcetto
Polenta ticinese
Klassisches Rindsschmorbraten wahrend 7 Stunden im Ofen gegart
Dolcetto Sauce und Tessiner Polenta

* A KA

Fondente al cioccolato
con un cuore di Amaretto liquido

Schokoladen Fondant
Mit einem flissigem Amaretto Herz

3-Gang Menu CHF 79
Weisse Triffel CHF 20



