
Kennen Sie das Restaurant Zum Schauenegg? Nein?  
Dann wird es Zeit, dass wir Ihnen von der kleinen Schwester 
des Hotels Bad Schauenburg erzählen.

Patisserie. Am Abend laden die Feuerschale 
und der Glühwein dazu ein, die schöne Stim-
mung der Dämmerung zu erleben. Gastgeber 
im Zum Schauenegg ist Robert Leibrecht. Er 
hat das richtige Gespür für die Gäste und 
sorgt dafür, dass sich hier alle wohl fühlen. 

Geniessen Sie eine Auszeit
Zugegeben, am Bad Schauenburg und Zum 
Schauenegg kommt wohl kaum jemand zu-
fällig vorbei. Es liegt wunderbar eingebettet 
in der lieblichen Hügellandschaft des Basel-
biets. Von der Gartenterrasse aus ruht der 
Blick auf Wald, Feldern und dem hoteleige-
nen Park mit dem wunderbaren Kastanien-
baum, unter dem sich schon manches Paar 
das Jawort gegeben hat, und dem schönen 
Lindenbaum, wegen dem das Restaurant 
Zum Schauenegg auch liebevoll «Linden-
beizli» genannt wird. Wer hierher kommt, tut 

dies bewusst: wegen der Gastfreundschaft, 
der schönen Umgebung und des guten Es-
sens. Manche Gäste fahren hierher – von 
Basel aus in etwa zwanzig Minuten – ein-
fach zum Geniessen und Entspannen, man-
che, um ruhig zu arbeiten. Andere wiederum 
nutzen das Bad Schauenburg mit seinen 
Restaurants als kulinarischen Zwischen-
stopp auf ihren Wanderungen, zum Beispiel 
vom Gempen oder vom Egglisgraben her. 
Auch finden sich rund ums Bad Schauenburg 
viele Spaziergänge für Menschen mit und 
ohne Hund. Die Vierbeiner sind im Bad 
Schauenburg und natürlich im Lindenbeizli 
Zum Schauenegg herzlich willkommen. Für 
alle, die eine richtige Auszeit geniessen  
wollen, hat das Bad Schauenburg attraktive 
Pakete geschnürt, mit Essen und Übernach-
ten. Das ist Erholung pur.

Isabelle Pryce

Die Gastwirtschaft zum Schauenegg ist ein 
Geheimtipp, den man unbedingt entdecken sollte.
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Hotel Restaurant Bad Schauenburg
4410 Liestal, T 061 906 27 27
Badschauenburg.ch

Gourmetrestaurant «Bad Schauenburg»
Täglich geöffnet, am Sonntag ab 16 Uhr 
geschlossen, 
Betriebsferien 19.12.21 – 30.12.21

Lindenbeizli «Zum Schauenegg»
Mittwoch bis Sonntag geöffnet
Betriebsferien 13.12.21 – 18.01.22

Silvester in Ruhe geniessen
Rechtzeitig auf den Jahreswechsel öffnet 
das Gourmetrestaurant die Türen für  
alle, die den Silvesterabend zwar feierlich,  
aber ohne Musik und Knallerei erleben 
möchten. Küchenchef Francis Mandin und 
seine talentierte Brigade verwöhnen die 
Gäste mit einem feinen Menu. Sehr beliebt 
ist die Kombination mit Übernachtung –  
besonders auch bei Gästen, die ihren 
Hunden etwas Ruhe gönnen.

Das Hotel Bad Schauenburg mit seinem 
Gourmet-Restaurant ist seit Jahren über die 
Region hinaus bekannt. Das gediegene Res-
taurant mit der klassischen französischen 
Küche ist in der Gourmet-Bibel Gault-Millau 
aktuell mit 16 Punkten bewertet. 

Ein Geheimtipp hingegen ist die kleine 
Schwester – die Gastwirtschaft Zum 
Schauenegg. Auch hier werden alle Speisen 
frisch in der eigenen Küche zubereitet. Das 
Qualitätsbewusstsein des ganzen Teams ist 
hoch. Den Gästen bietet es eine bunte Mi-
schung an lokalen Gerichten mit  hochwer- 
tigen Zutaten – frei zusammenstellbar nach 
Lust, Laune und Hungergefühl. Am  Nach- 
mittag ist das gemütliche Beizli mit seiner 
heimeligen Atmosphäre oder auch mit den 
Sonnenplätzchen draussen ein idealer Treff-
punkt für Tee, Kaffee und hausgemachte  
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Gastgeber Robert Leibrecht (l.) kann auf 
zuverlässige Mitarbeitende zählen: 
Adrian Ghita, Hugo Caetano und Güzel Erkul (v.l.)

Die Gäste stellen ihr
Gericht selbst zusammen.
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