9)
Anlasse im Bistro Zum Schauenegg W

Mai | Juni | Juli 2026

(glltig ab 8 bis max. 40 Personen)

HOTEL BAD SCHAUENBURG

Zum schnabulieren

Mini-Maissuppe
Schinkengipfeli
Bauernbrot mit Téte de Moine und Birnenkompott

3 Stlick a CHF 15 pro Person

(ideal fiur ein Apéro zwischen 20-30 Minuten)

Ausgedehntes Apéro

KaseflGtes
Bauernbrot mit Sellerie-Walnuss-Kaper Tapenade
Mini-Maissuppe
Fleisch- und Kaseplattchen
Mini Quiches Variation
Schinkengipfeli

6 Stick a CHF 40 pro Person
(ideal fur ein Apéro zwischen 30-45 Minuten)

Baselbieter Tapas

KaseflUtes
Fleisch- und Késeplattchen
Mini Nusslisalat mit Ei und CroGtons
Mini-Maissuppe
Bauernbrot mit Sellerie-Walnuss-Kaper Tapenade
Bauernbrot mit Rindstatar
Mini-Ravioli mit Salbeibutter und Parmesan
Mini-Pilzragout
Zweierlei Stsses aus dem «Weckglas»

10 Stiick a CHF 80 pro Person

(ideal fir ein Apéro riches ohne zusétzliches Essen, zwischen 1.5 - 2 Std.)

Gerne kénnen Sie die jeweiligen Gerichte zu einem einheitlichen eigenen Menu panaschieren (ohne Nachservice)
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive der gesetzlichen MwSt.




MENU 1
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e HOTEL BAD SCHAUENBURG

Panierts Schwiinsschnitzel

mit Priiselbeeri-Konfi und Pommes & saisonales GemUse
Paniertes Schweinsschnitzel
mit Preiselbeer-Konfitire serviert mit Pommes frites

* * %

SlUesses us em chline Weckglas
Slsses aus dem kleinen Weckglas

CHF 53

MENU 2

Schpargelsuppe
Spargelsuppe

* * %

Chalbsvoresse mit wiiser Sosse

mit gschmortem Gmiues und Riis
Weisses Kalbsragout

mit geschmortem Gemiuse
und Riis

* * %

Schaueburger Chriesi Sorbet
Schauenburger Kirschensorbet

CHF 54

MENU 3

Tomatestppli mit Chriterpesto
Tomatensuppe mit Krauterpesto

* * %

Rinds Entrecdte
Café de Paris

Pommes & saisonales Gmues
Rinds Entrecdte mit Café de Paris
Pommes frites und saisonales GemuUse

* % %

Meringue mit roti Friicht
Meringue mit roten Frichten

CHF 79

Gerne kénnen Sie die jeweiligen Gerichte zu einem einheitlichen eigenen Menu panaschieren (ohne Nachservice)
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive der gesetzlichen MwSt.




HOTEL BAD SCHAUENBURG

MENU 4

Bunter Suumersalat mit Grissini v

Huusdressing
Buntgemischter Salat mit Grissini
Hausdressing

* * %

Régabogeforélle vom Violebach Giiebenach
mit Wisswyysauce und gdampfte Hardopfel

Regenbogenforellen-Filet vom Violenbach
mit Weissweinsauce und Dampfkartoffeln

* *x %

Panna Cotta mit Aprikose
Panna Cotta mit Aprikosen

CHF 61

MENU 5

Pochierts SchauenEGG v

mit gbroteni Pilz und Sellerie Espuma
Pochiertes SchauenEGG
mit gebratenen Pilzen und Sellerie Espuma

* * %

Gfullti Ravioli mit gtrocknete Tomate und Mascarpone v

und e Basilikum Emulsion
Ravioli gefillt getrockneten Tomaten und-Mascarpone
mit Basilikum Emulsion

* k% *

SlGesses us em chline Weckglas
Sisses aus dem kleinen Weckglas

CHF 53

Gerne kénnen Sie die jeweiligen Gerichte zu einem einheitlichen eigenen Menu panaschieren (ohne Nachservice)
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive der gesetzlichen MwSt.




