
 

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken (CHF) inklusive der gesetzlichen MwSt. 

Bitte informieren Sie uns im Voraus über Allergien oder Unverträglichkeiten – idealerweise bei der Tischreservierung. 

 
 
 

Gourmet Basler Stübli 
 

Fine tartelette de petit pois 

et lard fumé 

Feines Törtchen mit Erbsen 

und geräuchertem Speck 

CHF 28 
 

*** 
 

Saumon des grisons confits juste rosé 

Raviole ouverte aux deux asperges 

Sauce crème au citron 

Leicht konfierter Bündner Lachs zartrosa 

Offene Ravioli mit grünem und weissem Spargel 

Zitronenrahmsauce 

CHF 32 
 

*** 
 

Tournedos de bœuf 

jus corsé au poivre de séchuan et kampot 

purée de céleri et légumes de saison  

Rinderfilet-Tournedos 

kräftiger Jus mit Szechuan- und Kampot-Pfeffer 

Selleriepüree und saisonales Gemüse 

CHF 64 
 

*** 
 

Fromage signature : 

Gruyère monté à la crème 

luftig aufgeschlagener Gruyère mit Rahm 

CHF 18 
 

*** 
 

L’élégante Pavlova fraise et citron 

Elegante Pavlova mit Erdbeeren und Zitrone 

CHF 22 
 

Menu komplett CHF 149 

 

Im Basler Stübli servieren wir unser Menu en 6 Bouchées 

exklusiv jeweils abends von Mittwoch bis Samstag. 


