
 

 

Bei Vorliegen von Allergien und/oder Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unser Service-Mitarbeiter 

 

Menu Dégustation Surprise 
 

Lassen Sie sich von den Inspirationen unserer Küchenbrigade unter unserem 

Küchenchef Francis Mandin überraschen und verwöhnen. 

Dies bieten wir zusätzlich zu unserer regulären Speisekarte an. 
 

6-Gang Überraschungsmenü CHF 140 

Weinbegleitung (3 Gläser) CHF 55 
 

Verfügbar zu folgenden Zeiten: 

Montag- bis Samstagabend, Beginn spätestens um 20:00 Uhr 

Samstag- und Sonntagmittag, Beginn spätestens um 12:45 Uhr 
 

 

Beachten Sie bitte, dass das Menü ausschliesslich für die gesamte Tischgesellschaft serviert wird. 
 

 

 

 

Notre Carte 
 

Premiers plats et entre-plats 
 

Le Cannelloni 
Cannelloni aus einem Ragout von Kaninchenkeule mit Estragon 

Cremiger Blumenkohl und Zwiebeln serviert in einer grossen roten Zwiebel 

28 
 

L’œuf 
Frittiertes, paniertes Ei auf einer Meurette 

26 
 

Les Langoustines 

eine Langoustine mit Soja lackiert und mit Cerealien frittiert 

eine gedämpfte Langoustine mit einem Weissweingelee 

eingelegte Zwiebeln, Espuma und geröstete Haselnuss 

36 
 

Les Ravioles 

Ravioli von geschmortem Rindfleisch 

Sbrinz-Creme 

Salat vom Wagyu-Rind mit Haselnuss Öl  

Wachtel Eigelb und karamellisierter Mandelbisquit 

30 

 

 

 

 



 

 

Bei Vorliegen von Allergien und/oder Unverträglichkeiten informieren Sie bitte unser Service-Mitarbeiter 

Nos plats principaux 
 

Le Skrei 
Geschmorter Skrei und Schwarzwurzeln 

Mousseline mit Freiburger Safran 

Sake Kaffee Jus und Forelleneier 

58 
 

Le Ris de Veau  

Knuspriges Kalbsbries mit gegrilltem Blumenkohl 

violettem Senf und Haselnussgnocchi 

58 
 

Le Bœuf 

Wagyu-Kroketten und geschmorte Rindsbäggli 

Rollgersten Risotto mit Portwein 

70 

 

Le Turbot sauvage 

Wilder bretonischer Steinbutt und Rindermark 

Sauce mit gelbem Jura-Wein, neue Kartoffeln 

66 

 

 

Fromage assorti 
 

Ausgesuchter Käse 

6 pro Stück 

 

Dernières douceurs sucrées  
 

Le Soufflé 

Warmes Soufflé "Arancino" 

Orangen-Joghurt-Eis 

(Bitte äussern Sie Ihren Wunsch zu Beginn Ihrer Bestellung) 

25 
 

La Poire 

Lauwarme pochierte Birne 

Schokoladensauce und zartes Karamell 

20 
 

L’oranger 

Orangenköstlichkeit und Schokolade 

20 
 

Le Saint-Honoré 

Traditionelle Saint-Honoré 

20 



 

 

 

 

 

Menu Végétal 
 

Le Carpaccio de Betterave 

Rote-Bete- Carpaccio und Rote-Bete-Mousse 

Getreide-Cracker 

24 
 

* * * 
 

La Crème Coco 

Kokosnusscreme mit Mandelmilch 

Mango und Cashewnüsse 

18 
 

* * * 
 

Le Granité Rafraichissant 

10 
 

* * * 
 

Le Chou-fleur 

Gegrillte Blumenkohl Scheibe 

geschmorte Schwarzwurzeln und Shimieji Pilze 

38 
 

* * * 
 

Le Fromage Vegan 

Veganer Frischkäse mit Schalotten und Schnittlauch 

14 
 

* * * 
 

Ravioles d’Ananas 

Ravioli aus Ananas-Carpaccio und exotischen Früchten 
20 


