rem Garte
,

& vo de Falder
*Nﬁsslisalat

X
mit Ei und Crodtons

italienischem oder franzésischem Dressing

*Blumenkohlsuppe

Pochiertes SchauenEgg

mit gebratenen Waldpilzen, Spinat
und Sellerie Espuma

Sauerkraut
Saisongemiise

Tortellini gefiillt mit Frischkdse
Sbrinz Sauce

*Sﬁsskartoﬁel Pommes ODER
Pommes frites

Baselbieter Weisswein Risotto
Steinpilze und eingelegte Tomaten

Pilaw-Reis
ROsti

Gebratene ODER geddmpfte
Kartoffeln

*Bauernbrot mit Sardellen Aufstrich

*Bauernbrot mit Entenfleisch Aufstrich
*Kdsequiche mit wiirzigem Kdése

*Kdsepldttchen mit verschiedenen Sorten

serviert mit hausgemachter
Feigenmarmelade

G’ Folge uns auf Facebook und Instagram

< << <

< < < <<
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Liebhaber

ZUM SCHAUENEGG

Ochsenmaulsalat
Kopfsalat, Senf, Essiggurken
und Vinaigrette

*AA

OPPIS EEINS

o

Schweinsragout
rote Zwiebeln und geschmortem Gemdise
* A%k

* Profiteroles
Ldckerli Glace und Schokoladensauce 14

,Schaue-Bérger” - 28
Baselbieter Weiderind

Saisonsalat, Zwiebeln, Raclettekdse

Gebratene Regenbogenforelle W 36

vom Violenbach Giebenach
mit Weissweinsauce

* Siisses aus dem kleinem ,Weckglas" ]
Schweinskotelett w 36 ,Vegi-Schaue-Bérger” v W 20
gratiniert mit Zitrusbutter mit Erbsenprotein * Aff ogato.al €spresso 9
Vanille Eiscreme mit Espresso
Kalbsbratwurst Hotdog W 32 Bindner ,Lachs-Bérger” - 32 o _ ) o
mit knusprigen Zwiebeln, Senfsauce Panierter sowie * Eisterrine mit kandierten Frichten und Pistazien 14
marinierter Lachs, Zwiebeln mit Englische Creme
Kalbsleberli - 32 )
mit Pilzsauce Handgeschnittenes s ww 24  * Coupe Ddnemark 13
Rindstatar 1505 Wl )
Wienerschnitzel W 42  mit knusprigem Bauernbrot * Hausgemachte Kuchen und Wéhen je nach Angebot
mit Preiselbeeren Rinds Entrecéte < 38  * Glace im kleinen Becher proBecher 9
+Trockenfleisch Pldttchen = 20 Coféde Paris o 48 vom Hof Schillingsrain in Liestal
: : Sorbet: Aprikosen, Dreierlei Beeren, Erdbeer, Zwetschge
Verschiedene frockenfieischsorten Gerdstetes Rindsmarkbein - 18 Glace: Mocca, Schoggi, Vanille, Baileys, Joghurt,

serviert mit Oliven und Essiggurken

mit knusprigem Bauernbrot Karamell, Pistache

J/ Ketchup, Mayo, Butter, Reibkdse

Brot 1.50

pro Portion 1
pro Portion

Eine feine Ergédnzung fiir Feinschmecker

Spiegelei 5 ww kleine Portion W normale Portion \/ vegetarisch
- & Ladies cut @e Mens cut
Raclettescheibe 5 " Die mit * gekennzeichneten Speisen sind am Samstag und Sonntag
. durchgehend erhdltlich.
Speckstreifen b

Unsere einheimischen Produkte beziehen wir von
regionalen Lieferanten. Informationen zu Inhaltsstoffen,

Preise in CHF, inklusive 8,1% MwSt.

Allergenen und Fleisch-/Fischdeklaration geben lhnen
%J unsere Mitarbeitenden gerne auf Anfrage.
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