
 

 

 

 
 

 

Menu de Pâques 
 

Mise en Bouche 

Kulinarische Einstimmung 
 

* * * 
 

Mille-feuille de mousse de saumon fumé 

Crème de raifort et d’avocat 

Mille-feuille mit Mousse aus geräuchertem Lachs 

Creme aus Meerrettich und Avocado 
 

ou/oder 
 

Œuf 64°C 

poireaux et crème au Gruyère 

Pochiertes Ei 64°C 

Lauch und Gruyère-Creme 
 

* * * 
 

Crème de maïs, patate douce et coco 

Maissuppe, Süsskartoffeln und Kokosnuss 
 

* * * 
 

Croquette de veau 

Gnocchi à la noisette 

Asperges de saison, jus porto et sauge 

Kalbskroketten, Haselnussgnocchi 

Spargel, Portweinjus mit Salbei 
 

ou/oder 
 

Cabillaud cuit en vapeur 

Légumes de saison 

et bouillon comme une Bouillabaisse 

Gedämpfter Kabeljau 

Saisongemüse und Bouillon wie eine Bouillabaisse 
 

* * * 
 

Symphonie au chocolat 

Oster Schokoladen Köstlichkeit 
 

Menu CHF 120 


